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wiirzige Aromatik im Nachhall,
unbedingt dekantieren;
89 Punkte % %% 32,50 Furo

2005 Cottanera, Etna Rosso DOC,
Azienda Agr. Cottanera, 14,5 %vol.
Brillantes Ziegelrot, in der Nase
feine Rostaromen, Sauerkirsche,
Himbeere, dazu Rosmarin und
Thymian; kriftige, weiche Tan-
nine, sehr saftig, im Nachhall
dominiert noch das Holz, die
Frucht wird sich aber durchset-
zen, viel Wein!

90 Punkte %% % 26,- Euro
Bezugsquellen beider Weine nennt:
Fischer & Trezza, © 0711
4606700, www.fischer-trezza.de

2004 Barbera d’Asti DOC Monte
Colombo, Marchesi di Grésy,
14,5 %vol.

Sattes Dunkelrot, in der Nase
deutliche Holzwiirze, opulente
Frucht (schwarze Kirschen, etwas
Pflaume); sehr mollig am Gau-
men, weiche, massive Tannine,
dicht, unbedingt dekantieren;

90 Punkte %%% 28 - Euro

2004 Barbaresco DOCG
Martinenga, Marchesi di Gresy,
13,5 %vol.

Subtil und vielschichtig: zartes,
ehrliches Ziegelrot, in der Nase
ein betérendes Bouquet mit
Sauerkirsche, Zimt, etwas Leder,
heller, dominikanischer Tabak,
Walderdbeeren, kriftiges Tannin-
geriist, tolle Sdure, sehr komplex
und lang und sicherlich in drei
bis fiinf Jahren noch besser!

92 Punkte %% % 58 - Euro

2004 Barolo DOCG, Azienda
Agricola Cogno, 14,5 %vol.

Satte Kirschfrucht in der Nase,
dazu etwas rohes Fleisch, Thymi-
an, ein Hauch Leder, tolle Tan-
ninstruktur, elegant, trotz des
doch recht hohen Alkohols, lan-
ger Nachhall, sehr authentisch,
perfekt zu Wildgerichten;

90 Punkte %k 28, -

2004 Barolo DOCG “Ravera”,
Azienda Agricola Cogno,

14,5 %vol.

Das Upgrade zum “Ravera” lohnt
sich schon alleine fiir diese heute
schon umwerfende Nase: Herz-
kirschen, Mon Chérie, Zedern-
holz, Zimt, ein Fitzelchen Vanil-
le, sehr strammes Tanningeriist,
gute Sdurestruktur, sehr, sehr
langer Nachhall;

92 Punkte %% %% 40,- Euro

Bezugsquellen der Weine von
Cogno und Marchesi di Gresy
nennt; Vinissimo, 80336 Miinchen,
©) 089 1893968-0, www.vinissimo.de

2001 Barolo DOCG Triumvira-
tum, Michele Chiarlo, 14 %vol.
Chiarlos nur in Spitzenjahren
produzierte Cuvée aus drei Spit-
zenlagen in den Gemeinden
Barolo und La Morra zeigt sich
zunichst noch etwas verschlos-
sen, etwas Leder, Zimt, Zedern-
holz und rote Herzkirschen.
Perfekte Tannine, lebendige
Siure, unbedingt dekantieren
oder einfach noch ein paar Jahre
einkellern. Grof!

93 Punkte *% %% 65,- Euro

2004 Barolo DOCG Cerequio,
Michele Chiarlo, 14 %vol.

Eine moderner Barolo, aber mit
unendlich viel Charme, Toast-
aromen, Kirsche, Tabak, massive
Tannine, viel Wein mit Anlagen
fiir ein langes Leben;

92 Punkte %% %% 45,- Euro

Bezugsquellen beider Weine nennt:
GES Sorrentino, 27751 Delmen-
horst, ® 04221 925241, www.ges-
sorrentino.de

SPANIEN

2005 Targus Cabernet Sauvignon
Seleccion Especial, Vifio de la
Tierra de Castilla, Bodegas
Osborne, 13,5 %vol.

Intensive, schwere Nase mit viel
Cassis, unterlegt mit einem Fit-
zelchen Rostaromen, Waldbee-
ren, stramme aber reife Tannine,
erdig mit etwas Moos;

86 Punke %% ca. 7,- Euro

2004 Carabela Crianza, Rioja
DOC, Bodegas Osborne,

13,5 %vol.

Typisch spanisch mit viel ameri-
kanischer Eiche und animali-
schem Touch, reichlich Kirsche,
erdiger Typ, Lorbeer, Wacholder,
ein Winterwein dunklen
Fleisch;

84 Punkte * ca. 7,- Euro

Zum

BRUNELLO-VERTIKALE LE CHIUSE 1995-2001

Le Chiuse ist ein kleiner, aber feiner Erzeuger von Brunello di Montalcino.
Besonders die nur in den allerbesten Jahren produzierten Brunello di
Montalcino Riserva verfiigen iiber ein ausgezeichnetes Reifepotenzial, wie
unlingst eine Probe der Jahrgdnge 1995 bis 2001 bewies:

1995 Brunello di Montalcino Riserva, Le Chiuse

Nana-Minze, Blutorange, Zedernholz, dominikanischer Tabak; am Gaumen
siiBe Frucht, Vollmilch-Schokolade, feine Wiirze, weiche, mollige Tannine,
saftig, sehr harmonisch, balsamischer Nachhall; 93 Punkte % % % *

1997 Brunello di Montalcino Riserva, Le Chiuse

Knackige rote Herzkirschen, Blut, etwas Darjeeling, dunkle Schokolade, Zimt,
Zedernholz, knackige Tannine, frische Saure, noch sehr jugendlich, elegante
Struktur, mineralische Noten im Abgang; 94 Punkte & % % %

1999 Brunello di Montalcino Riserva, Le Chiuse

Kandierte Orangenschnitze, etwas Zimt, leicht laktische Noten (Erdbeer-
Jogurt), kraftige, noch ruppige Tannine, etwas rohes Fleisch, frische Saure, in
der Aromatik schon sehr reif, wird an der Luft immer besser!

91 Punkte % * %

2000 Brunello di Montalcino Riserva, Le Chiuse

Reife Kirschnase, etwas Lakritze, Kirschgelee, Leder, recht wiirzig,
animalische Anklinge, saurefrisch, knackige Tannine, voluminds, besser wird
er nicht mehr, also jetzt trinken ...; go Punkte # % %

2001 Brunello di Montalcino Riserva, Le Chiuse

Weichsel, Zimt, Lorbeerblitter, etwas getrockneter Thymian, SiiBholz; wiirzig
auch am Gaumen, kriftiges, gut strukturiertes Tanningeriist, noch absolut
jugendlich, aber mit grandiosen Anlagen gesegnet; 93 Punkte ¥ % % ¥

Bezugsquellen nennt:
Az, Agricola Le Chiuse

© +39 055 597052
www.aziendaagricolalechiuse.com

| CHECKPOINT |

Bezugsquellen beider Weine nennl:
Eggers & Franke, 28195 Bremen,
@ 0421 3053-0, www.osborne.de

2007 Roble, Toro DO, Castillo de
Monte la Reina 13,5 %vol.
Reinsortiger Tempranillo, ur-
wiichsig, wilde Kriuter, dunkle
Beeren, sehr knackige und
jugendliche Tannine, aber reif,
saftig und siiffig, toller Tapas-
wein;

84 Punkte % 11,60 Euro

2006 Brunus, Monsant DO,
Portal del Monsant, 14 %vol.
Cuvée aus Caranyana (Carignan),
Syrah und Garnatxa (Grenache),
tiefdunkle Farbe, in der Nase
Heidelbeeren, schwarze Brom-
beeren, Schwarzkirschen, getrock-
nete Pflaumen, feine Vanillenote,
sehr dicht und trotzdem elegant;
am Gaumen pfeffrig und saftig,
Hauch von Milchschokolade;

90 Punkte %% % 18,95 Euro
Bezugsquellen beider Weine nennt:
Ardau Weinimport GmbH, 53842
Troisdorf, © 02241 3931-0,
www.hola-iberica.de

HOCHPROZENTIGES

Herz Dame Elixier de Plaisir,
21 %vol.
Ein Likér aus Zwetschgen,

Minze, Zitrone, Brombeeren,
Holunder, Schlehen und Him-
beeren, siiRliche Frucht, die
durch Zitrone und Minze eine
angenehme itherisch-bittere
Note bekommt, dazu etwas Krdu-
teriges aus der Galgantwurzel;

85 Punkte %% 25,90 Euro

Kreuzritter Elixirum Digestivum,
30 %vol.

Sehr kriuterwiirziger Krduter-
likér aus iiber 50 Kriutern und
Extrakten, Anis, Lorbeer und
Wacholderbeeren, Alkohol per-
fekt eingebunden;

86 Punkte %% 25,90 Euro

Dreiling Aqua Vitae, 38,3 %vol.
Kiimmel, Anis, Nelken und Dill,
Ausziige von Koriander und Zitro-
nengras sind nur einige der Ingre-
dienzien des “Lebenswassers”.
Recht frisch und nicht sii, viel
Kriuterwiirze, ideal nach dem
Essen;

85 Punkte %% 25,90 Euro

Alle Spirituosen: Kreuzritter,
49439 Miihlen i.0ldb., © 05492
970900, www.kreuzritter.net
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