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UKTFOTOS: ROLAND

Wohlsein! _#

Immer wieder findet man Brenner, Brauer und Winzer, denen ihre Tatigkeit
weniger Beruf denn Berufung ist. Der Ausfluss ihrer Leidenschaft sind
Getranke von Charakter, mit denen man nicht nur Gesellschaften verbliiffen,
sondern die man auch kontemplativ auf sich allein wirken lassen kann.
Hier eine kleine Auswahl, zusammengestellt fiir jeden Anlass

denen Tiiftler reinsortige Rarititenbrinde

gustus Rex — klingt nach  herstellen, zum B Birnenbrand aus

dem starken August, klingt  der Sorte Clapps ing oder Apfelbrand

aber auch nach Dinos. Und  aus der Sorte Kaiser Wilhelm. Offene Fla-

stimmt: Im Raum Dres-  schen fiillen binnen Minuten den Raum

den finden sich viele mit Fruchtaroma. Uber den Duft vergisst
uralte Obstsorten, aus man fast das Trinken. Aber nicht lang.




Bitter? Nein, wiirzig!

Abseits vom Szenedrink Jagermeister fiih-
ren viele Magenbitter ein Nischendasein.
Am Geschmack scheiden sich die Geister.
Dass aber auch die Wirksambkeit bezweifelt
wird, ist schlicht massives Banausentum.
Feinschmeckern kénnen wir helfen: Der
»Kreuzritter® ist eine Mixtur aus 58
Kriuter- und Gewiirzausziigen. Diese Mi-
schung sorgt fiir sehr wiirzigen und aus-
gewogenen Geschmack, der Schluck nach
dem Essen ist weder zu siifl noch zu bitter,
dafiir schon samtig und warm. Und fiir die
Skeptiker: Das Rezept basiert sowohl auf

Wissen

uralter fern-
ostlicher Krauterkunde als auch auf den
Erkenntnissen der modernen Medizin —
und da wollen wir jetzt mal mit dem Mi-
keln aufhéren, Nicht zweifeln, trinken!
Preise: 25,90 Euro je 0,5 | Kreuzritter
Magenbitter (30 Vol.-%), Herzdame
(Fruchtlikdr) und Dreiling (Aquavit)
ebenfalls 25,90 Euro
Kontakt: Kreuzritter GmbH,
Tel.: 05492/97 0900,
www.kreuzritter.net




